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macht Weine ohne Alkohol

VON THERESA GSELLMANN

Neues Produkt.
Jungwinzer Markus
Weiss bereichert den
Markt mit einem
fermentierten
Weintraubengetrank.

Naturweine, also Weine ohne
chemische Zusitze, Hefen,
Enzyme und ohne Schwefel
boomen. Aber WeineohneAl-
kohol? Geht es nach Jung-
winzer Markus Weiss aus
Golsistauch der Markt fiir al-
koholfreie Weine grof3. Und
wachst mit zunehmendem
Gesundheitsbewusstsein.
Der 30-jdhrige innovative
Weinbauer hatgerade ein Pro-
dukt auf den Markt gebracht,
das es laut Weiss in der Form
weder in Osterreich noch in
Europagibt. MehralsfiinfJah-
relanghabenerundseineBrii-
der experimentiert, bis die
Produktion des ,native gra-
pe“ gelungen ist. ,Normaler-
weise wird der Alkohol weg
destilliert, wir haben aber ei-
nen biotechnologischen Zu-
gang gefunden“, erklart
Weiss, der Lebensmittel- und
Biotechnologie studiert hat.
Schon wéhrend des Stu-
diums ist der Jungwinzer
quasi auf den Geschmack ge-
kommen und hat sich mit

Markus Weiss prasentierte in der Wiener ﬁofburg erstmals sein neues Getrink »hative grape“

der Fermentierung unter-
schiedlicher Produkte aus-
einander gesetzt. ,Ich bin
dann auf Combucha gesto-
Renunddachte mir,wenndas
bei Tee funktioniert, muss es
mit Traubensaft auch mog-
lich sein®, erzahlt Weiss. Ahn-
lich wie das Getrank auf Tee-
Basis habe auch der Konsum
von ,native grape”“ einen ge-
wissen Wellnesseffekt.

Der alkoholfreie Wein
wurde gerade aufOsterreichs
grofiter Weinmesse, der Vie
VinuminderWienerHofburg

prasentiert. Nach drei Tagen
in Wien kommt Weiss mit je-
der Menge positiven Feed-
back nach Hause. , Die Leute
finden nicht nur die Idee
toll, sondern auch den Ge-
schmack®, freut sich der 30-
Jahrige. Natiirlich diirfe man
den ,native grape“ — es gibt
ihn in wei und in rot — nicht
mit Wein vergleichen, es sei
ein ganz eigenstandiges Pro-
dukt, betont Weiss. Beschrei-
ben darf man ihn aber so wie
seinen grof3en Bruder: ,Hell-
rote Farbe, der Geruch ist

von Krauterankldngen ge-
pragt und erinnert an Cran-
berry.AmGaumenbestichter
durch eine schone SiiRe mit
ausreichend Saure und
moussiert ein bisschen“ be-
schreibt Weiss.

Langsam wachsen
Néchstes Jahr soll das Pro-
dukt weiterentwickelt, viel-
leicht sortenspezifisch pro-
duziert und abgefiillt wer-
den., Eshatviel Potenzialund
wird langsam wachsen
sagt Weiss.
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